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Pripravky k vyrobé chleba
KVASNY KONCENTRAT

CHARAKTERISTIKA:

KVASNY KONCENTRAT svétly, tmavy je tekuty piipravek dodavajici chlebu typické aroma
jako pfti klasické vyrobé. Zakladem je zitny pekaisky kvas. Prodluzuje Cerstvost, zvétSuje
objem, zabranuje tvorb¢ plisni a nitkovitosti. Pouziva se k vyrob¢ vSech druhti chleba na zaraz
s riznym pomérem pseni¢né a zitné mouky. Davkovanim Ize eliminovat vliv mnohdy horsi
kvality zitné mouky na jakost chleba.

Doporucené davkovani 5 % na zitnou mouku.
SLOZENI:

Zitny pekaisky kvas, kyselina octova, (tmavé varianta s prazenym sladem).

ALLEGRO

CHARAKTERISTIKA:

ALLEGRO svétlé, tmavé je suchy pekatsky piipravek na vyrobu chleba piimym vedenim.
Nahrazuje tekuté kvasy. Dodava chlebu typickou viini a kyselost.

Doporucené davkovani 1,2 — 1,5 % na mouku.
SLOZENI:

Celozrnna zitna mouka, celozrnné pseni¢na mouka, kyselina citronova, s6jova mouka, glukédza,
(tmava varianta s prazenym sladem).
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